Kornererbsen — eine nachhaltige,
Proteingquelle!
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98.000 ha
300.600 t

@ 2009 - 2021: 32,4 dt/ha

(destatis 2021)

E Vorteile im Anbau

Leguminosen binden Stickstoff

Waurzelknélichen leben
in einer Symbiose mit
stickstofffixierenden
Bakterien.

Sie binden
Luft-Stickstoff.

Auch die Nachfrucht profitiert!

Erweiterung der Fruchtfolge (Beispiel)
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Achtung: Anbaupause von 6 - 7 Jahren beachten

Wechsel von Sommer- und Winterfruchtarten

Weniger
Pilzkrankheiten Vorteil in Regionen
mit hohen Getreide-
anteilen bzw. Anteilen

an Winterkulturen

1) Die Kornererbse/Steckbrief (Eigene Darstellung nach Beschreibende Sortenliste 2021); Aufbau eines Erbsenkorns (Inhaltsstoffe, Emsland Group); Anbauformen variieren (Eigene Darstellung nach Vermehrungsflachen aus Beschreibende Sortenliste 2021)
2) Vorteile im Anbau/Erweiterung der Fruchtfolge (Vorfruchtwert nach UFOP Praxisinformationen 2016; Fruchtfolge Beispiel verandert nach Erbsen und Ackerbohne anbauen und verwerten, BLE 2021)
3) Steigende Bedeutung/Wachsende Anbauflache (Eigene Darstellung nach Hauptnutzungsarten und Kulturarten, destatis 2021); Variable Nutzung: Mischfutter und Humanernahrung (Rohstoffeinsatz zur Mischfutterherstellung in Deutschland, destatis 2021; Eigene Schatzung KWS, 2022)

Neue Verwertungswege - Lebensmittel und Rohstoff (Eigene Darstellung nach Erbsen- und Ackerbohnen, Einsatzméglichkeiten in der menschlichen Erndhrung, DemoNet Erbse Bohne 2021); Lokal erzeugte EiweiBquelle (Eigene Darstellung nach Struktur der Mischfutterhersteller, destatis 2021)
4) Politik und Gesellschaft/Trend: Proteinkonsum aus Pflanzen steigt (Ubersetzt nach AT Kearney: How will cultured meat and meat alternatives disrupt the agricultural and food industry, 2019)
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Neue Verwertungswege - Lebensmittel und Rohstoff § Lokal erzeugte EiweiBquelle
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Variable Nutzung: Mischfutter und Humanernahrung
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Steigende Verarbeitung von Erbsen im Mischfutter
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n Politik und Gesellschaft
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= EU-Agrarpolitik starkt den Anbau
von EiweiBpflanzen

= Forderprogramme geben z.B.
Fruchtfolge-Erweiterung vor

= Gesellschaftlicher Trend zu mehr
Nachhaltigkeit

= Geringerer Fleischkonsum -
mehr Protein aus Pflanzen in
Nahrungsmitteln
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= Regionale Proteinquellen

Trend: Proteinkonsum aus Pflanzen steigt
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